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Tradizione e innovazione. Dal 1900.I numeri di La�eria S�esina
Trad�on and innova�on. Since 1900.La�eria S�esina’s numbers

THE STORY OF A TERRITORY,
HIS PEOPLE, HIS QUALITY. 
AND LOTS AND LOTS OF MILK.
For more than 120 years Latteria Soresina has represented 
excellence in the supply chain which has milk as its sole, 
precious, raw material.

For generations, we have been producing milk, butter, and 
cheese of the highest quality together with our members.
Today as in the past, we continue to offer the finest in 
traditional dairy products: know-how that originated in the 
place we love most in the world, Soresina, in the green heart 
of the Po Valley and that from Soresina conquers the world 
everyday.

Our flagship product? Grana Padano, of which Latteria 
Soresina is the world’s top producer. But also Butter, 
Provolone and much, much more.

LA STORIA DI UN TERRITORIO, 
DELLE SUE PERSONE,
DELLA SUA QUALITÀ. 
E DI TANTO, TANTO LATTE.
Da più di 120 anni Latteria Soresina rappresenta un’eccellenza 
nella filiera che ha il latte come unica, preziosa, materia prima.

Grazie ai soci allevatori produciamo latte, burro e formaggi 
di altissima qualità da generazioni. Oggi come ieri 
continuiamo ad offrire il meglio della tradizione lattiero 
casearia: una sapienza che nasce nel luogo che amiamo 
di più al mondo, Soresina, nel cuore verde della Pianura 
Padana e che da Soresina conquista il mondo ogni giorno.

Il nostro fiore all’occhiello? Il Grana Padano, di cui Latteria 
Soresina è il primo produttore mondiale. Ma anche il Burro, 
il Provolone e tanto, tanto altro.

WORLD’S TOP PRODUCER 
OF GRANA PADANO

PRODUTTORE AL MONDO
DI GRANA PADANO

 1°

CONFERENT BREEDS

 200+
ALLEVAMENTI 
CONFERENTI

WITH ANIMAL WELFARE 
CERTIFICATE

 200+
CON CERTIFICATO DI 
BENESSERE ANIMALE DAIRY COWS

46.000
MUCCHE DA LATTE

PLANTS

STABILIMENTI

7

WHEELS OF GRANA PADANO 
PRODUCED/YEAR 2021

FORME DI GRANA PADANO 
PRODOTTE/ANNO 2021

570.000

TONS OF MILK/YEAR 2021

TONNELLATE DI LATTE/
ANNO 2021

500.640
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TRADIZIONE, PASSIONE, 
GENUINITÀ E INNOVAZIONE: 
I NOSTRI INGREDIENTI 
QUOTIDIANI. 
C’è bontà, nella genuinità. Una bontà che non ci si aspetta, 
perché non si trova soltanto nel prodotto finito, ma anche 
nell’ambiente, nei processi operativi, nel benessere animale 
e nei nostri oltre 200 allevamenti, tutti dislocati nelle 
immediate vicinanze dei caseifici. Il latte munto infatti 
arriva qui in poche ore, dove viene trasformato, secondo 
procedure certificate, in tutte le bontà firmate Latteria 
Soresina.

Materie prime, attrezzature, ambienti di lavorazione: ogni 
aspetto del nostro lavoro è curato nei minimi dettagli grazie 
anche a tanta passione. Quella delle persone che ogni 
giorno, dal latte, producono formaggi con una sapienza 
antica e tecnologie all’avanguardia. 

TRADITION, PASSION, 
GENUINENESS, AND 
INNOVATION: OUR EVERYDAY 
INGREDIENTS. 
There’s goodness in genuineness. A goodness that is 
unexpected, because you find it not only in the finished 
product, but also in the environment, in the operational 
processes, in animal welfare and in our over 200 farms, 
all located in the immediate vicinities of the dairies. The 
collected milk reaches us here in a matter of a few hours, 
where it is processed according to certified procedures into 
all the wholesome Latteria Soresina signature products.

Raw materials, equipment, work areas: our great passion 
allows us to pay attention to the smallest details in every 
aspect of our work. The passion of the people who every day 
make cheese with time-honoured know-how and cutting-
edge technology. SOSTENIBILITÀ E CONTROLLI 

DI FILIERA CERTIFICATI: 
UN IMPEGNO D’ECCELLENZA.
La cultura dell’ecosostenibilità, per Latteria Soresina, non è 
solo uno slogan ma un autentico modo di vivere e lavorare: 
dalla terra al foraggio, dall’allevamento al benessere 
animale sino alla lavorazione del latte, la filiera di Latteria 
Soresina è certificata e garantisce prodotti buoni e sani, 
nel più scrupoloso rispetto dell’ambiente e degli animali.
Perché siamo convinti che solo da un perfetto modo di 
produrre possano nascere prodotti di eccellenza. I soci di 
Latteria Soresina sono profondamente legati al territorio, 
perché da esso, quotidianamente, ottengono prodotti di 
grandissimo valore. Questo rapporto di amore e rispetto 
si traduce in virtuosi interventi di tutela ambientale, come 
l’impiego di energie rinnovabili, biogas e fotovoltaico. Una 
scelta consapevole che viene applicata da tutti i soci in ogni 
singola azienda, ed estesa all’intera rete con un sistema 
integrato di filiera che parte dalla salvaguardia dei terreni 
fino al trasporto del latte. 

FILIERA: è l’insieme degli operatori, delle attività e dei 
materiali che rivestono rilevanza critica nel processo che 
conduce alla formazione e alla distribuzione di un prodotto.

RINTRACCIABILITÀ DI FILIERA: è la capacità di costruire 
la storia di un prodotto attraverso l’identificazione 
documentata degli operatori, delle attività e dei materiali 
che hanno concorso alla sua formazione.

FILIERA CONTROLLATA E CERTIFICATA: è la garanzia, 
lungo tutta la filiera, che gli aspetti igienico sanitari del 
prodotto siano stati gestiti in accordo con i requisiti di un 
efficace standard di sicurezza previsto. Per le fasi ritenute 
critiche è stato codificato il modo idoneo di operare. Un 
ente certificatore terzo indipendente, il CSQA, verifica che 
quanto pianificato venga rispettato.

SUSTAINABILITY AND CERTIFIED 
SUPPLY CHAIN CONTROLS: A 
COMMITMENT TO EXCELLENCE.
For Latteria Soresina, the culture of eco-sustainability is not 
only a slogan but an authentic way of living and working: 
from the land, fodder, and the farm, to animal welfare
and milk processing, the Latteria Soresina supply chain is 
certified and guarantees good and healthy products, in the 
most scrupulous respect for the environment and animals. 
Because we are convinced that outstanding products can 
only be created through perfect production procedures. 
The members of Latteria Soresina are deeply attached to the 
territory, because every day they obtain products of great 
value from it. This relationship of love and respect translates 
into virtuous interventions for environmental protection, such 
as the use of renewable energy, biogas and photovoltaics. 
A conscious choice that is applied by all members in every 
single company, and extended to the entire network with an 
integrated supply chain system that starts from the protection 
of the land up to the transport of milk.

SUPPLY CHAIN: is the body of operators, activities, and 
materials that are critically important in the process leading 
to the formation and distribution of a product.

SUPPLY CHAIN TRACEABILITY: is the ability to construct the 
history of a product through the documented identification 
of the operators, activities and materials that have 
contributed to its formation.

CONTROLLED AND CERTIFIED SUPPLY CHAIN: is the 
guarantee that throughout the supply chain, the product’s 
hygienic and sanitary aspects have been managed in 
accordance with the requirements of a planned effective 
safety standard. The appropriate operational procedure 
has been coded for the phases considered critical. An 
independent third-party certification body, the CSQA, 
verifies that what has been planned is complied with.
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PASSATO E FUTURO 
SI INCONTRANO NELLE NUOVE 
CONFEZIONI CONSOLIDANDO 
LA COMUNICAZIONE 
AZIENDALE.
Ogni nuova confezione Latteria Soresina racconta tutto il 
nostro passato e futuro facendo da cornice ai nostri valori, 
resi immediatamente distinguibili da un layout rivisitato
che trae ispirazione dalla nostra tradizione, dichiarando 
così l’appartenenza ad un’azienda dalla forte identità e 
dalla storia ultracentenaria. Un’identità che ci rende ancora 
più noi stessi, grazie ad una grafica frutto di approfonditi 
studi di mercato. Il marchio Latteria Soresina ora è posto 
sempre in apice, immediatamente sopra alla categoria di 
prodotto e alle specifiche che sono identificate da caratteri 
tipografici peculiari e coordinati. L’antico caseificio che è 
tutt’ora la nostra sede è un elemento ricorrente che esalta 
la territorialità e storicità dei prodotti Latteria Soresina. Ma 
non solo tradizione: laddove la confezione lo consenta, il 
retro diventa una dichiarazione di sostenibilità ambientale, 
benessere animale, filiera certificata, qualità e innovazione,
grazie ad icone e testi di approfondimento.
Un’opera di rivisitazione che va a consolidare l’attuale 
messaggio di trasparenza e autenticità espresso dalla 
dichiarazione “puoi crederci” già presente in tutte le 
comunicazioni aziendali, che verrà rinforzata e preceduta 
dal claim “siamo così”. Perché tutto ciò che Latteria Soresina 
è stata e sarà è chiaro, semplice e genuino, partendo dal 
benessere delle nostre mucche fino ad arrivare alle nuove 
confezioni. Perché “Siamo così, puoi crederci”.

PAST AND FUTURE COME 
TOGETHER IN THE NEW 
PACKAGING, CONSOLIDATING 
COMPANY COMMUNICATION.
Each new Latteria Soresina package says everything about 
our past and future providing a backdrop for our values, 
made immediately recognisable by a revisited layout 
inspired by our tradition stating that it belongs to a company 
with a strong identity and more than a century of history. 
An identity that is more in line with who we are, owing to 
graphics that are the product of in-depth market studies.
The Latteria Soresina trademark now is always placed at 
the top, immediately above the product category and 
specifications, identified by distinctive and coordinated 
typefaces. The original historic dairy that is still our 
headquarters is a recurring element that accentuates 
the territorial quality of Latteria Soresina products. But 
more than just tradition: where the packaging allows, 
the back panel becomes a declaration of environmental 
sustainability, animal welfare, certified supply chain, quality 
and innovation through icons and explanatory texts. A work 
of revisitation that consolidates the current message of 
transparency and authenticity expressed by the statement 
“you can count on it” already present in all our company 
communications, which will be reinforced and preceded by 
the claim “that’s the way we are". Because everything that 
Latteria Soresina has been and will be is clear, simple and 
genuine, starting from the welfare of our cows all the way 
to the new packages. Why “That’s the way we are, you can 
count on it”.

la cornice

Un elemento grafico che racchiude e 
valorizza il nuovo stile di comunicazione, 
incorniciando come un quadro l’arte 
casearia di Latteria Soresina. 
Di diversi colori, identifica la categoria 
di prodotto usando la stessa gamma 
cromatica delle precedenti confezioni.

the frame
A graphic element that encloses and 
enhances the new communication style, 
framing as if in a painting Latteria Soresina’s 
art of making dairy products. 
Of different colours, it identifies the 
product category using the same colour 
range as the previous packaging.

il marchio

Posizionato sempre in apice e più 
proporzionato, rende immediata 

l’identificazione del brand.

the trademark
Always placed on the top and better 

proportioned, it makes brand 
recognition immediate.

sub-brand e prodotto

Ogni prodotto è contraddistinto da un suo 
logotipo che ne identifica la categoria e, 

grazie all’uso di stilemi tipografici ispirati 
al passato, rafforza l’immagine storica del 

brand. Sotto ad esso trova collocazione 
la specifica di prodotto, rappresentata 

da un carattere tipografico univoco.

sub-brand and products
Each product features its own logo which 

identifies the category and through the 
use of typeface styles inspired by the past, 
reinforces the brand’s historical image. The 

product specifications are found below it, 
represented by a distinctive typeface.

il caseificio

Una riproduzione dal sapore antico del 
Caseificio CR117, tra i più storici e rinomati 
d’Italia, dove ancora oggi ha sede l’azienda.

the dairy
A reproduction of the age-old appeal of 
the CR117 Dairy, one of Italy’s most historic 
and renowned, today still company 
headquarters.

il talloncino

Dichiara il principio guida di Latteria 
Soresina “L'eccellenza della nostra terra 
sulle tavole del mondo" certificando 
inoltre la territorialità dei prodotti e la 
provenienza delle materie prime.

the label
It declares the guiding principle of Latteria 
Soresina "The excellence of our land on 
the tables of the world", certifying the 
territoriality of the products and the origin 
of the raw materials.

le icone

Icone nuove e più esplicative 
per una comprensione immediata 
delle informazioni chiave.

the icons
New and more explicative icons for 
immediate comprehension of key 
information.

la raccolta 
differenziata

Nuovi materiali, ancora più sostenibili, 
con le relative icone per un corretto 
smaltimento.

waste separation
New materials, even more sustainable, with 
the relative icons for proper disposal.

la promozione delle 
nostre Selezioni

Testo e QR code per promuovere 
l’e-commerce dov’è possibile acquistare 
speciali Selezioni non presenti presso le 

comuni catene di distribuzione.

special offers on our 
Selections

Text and QR code to promote e-commerce 
where you can purchase special Selections 

not found in the common supply chains.

il testo 
di approfondimento

Un testo ben leggibile, tradotto nelle 
principali lingue, per fornire maggiori 

dettagli sul prodotto e sui valori aziendali.

the explanatory text
A clearly legible text, translated into the 

main languages, to provide further details 
on the product and company values.
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Il celebre Grana Padano Latteria Soresina è un formaggio raffinato e 
di estrema qualità, caratterizzato da una struttura granulare perfetta 
e dal particolare colore giallo paglierino, con un aroma fragrante e un 
sapore delicato ma corposo al tempo stesso. Un prodotto controllato 
e certificato in ogni sua parte che offriamo in diversi formati, dalle 
forme agli spicchi confezionati, e in diverse stagionature. Latteria 
Soresina, grazie alla sua storica specializzazione nella produzione di 
Grana Padano, è il primo produttore al mondo di questo formaggio. 
Una garanzia per tutti i clienti che ci scelgono. 

The famous Latteria Soresina Grana Padano is a refined cheese of 
extreme quality, featuring a perfect granular structure and a special 
straw-yellow colour, with a fragrant aroma and delicate yet full-bodied 
flavour. A product controlled and certified in all its parts which we offer 
in different formats, from wheels to packaged wedges and in different 
seasonings. Owing to its historical specialisation in producing Grana 
Padano, Latteria Soresina is the world’s top producer of this cheese. A 
guarantee for all those customers who choose us. 

GRANA PADANO DOP
1 °  P R O D U T T O R E  A L  M O N D O  D I

GRANA PADANO PDO CHEESE
THE WORLD ’ S  TOP PROD U CER OF

GRANA
PADANO
DOP GRANA

PADANO
PDO
CHEESE
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GRANA PADANO DOP FORME
GRANA PADANO PDO CHEESE WHEELS

GRANA PADANO DOP PORZIONI BDF
GRANA PADANO PDO CHEESE BDF PORTIONS  

GRANA PADANO DOP PORZIONI PRETAGLIATO
PRE-CUTTED GRANA PADANO PDO CHEESE

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C. 
Shelf life

... Grana Padano DOP forme
Grana Padano PDO wheels 37 kg PV 1 360 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3405*
Grana Padano DOP - 14 mesi 
spicchi da 350 g BDF
Grana Padano PDO - aged over 14 months cuts 350 g BDF

350 g PV 20 50 gg

3400*
Grana Padano DOP - oltre 16 mesi 
spicchi da 350 g BDF
Grana Padano PDO - aged over 16 months cuts 350 g BDF

350 g PV 20 50 gg

3401*
Grana Padano DOP - 12 mesi 
spicchi da 500 g BDF
Grana Padano PDO - aged over 12 months cuts 500 g BDF

500 g PV 12 50 gg

3406*
Grana Padano DOP - 14 mesi 
spicchi da 500 g BDF
Grana Padano PDO - aged over 14 months cuts 500 g BDF

500 g PV 12 50 gg

3402*
Grana Padano DOP - oltre 16 mesi 
spicchi da 500 g BDF
Grana Padano PDO - aged over 16 months cuts 500 g BDF

500 g PV 12 50 gg

3403*
Grana Padano DOP - 12 mesi 
spicchi da 1,1 kg BDF
Grana Padano PDO - aged over 12 months cuts 1,1 kg BDF

1,1 kg PV 8 50 gg

3404*
Grana Padano DOP - 14 mesi 
spicchi da 1,1 kg BDF
Grana Padano PDO - aged over 14 months cuts 1,1 kg BDF

1,1 kg PV 8 50 gg

3407
Grana Padano DOP Riserva - oltre 20 mesi 
spicchi da 1,1 kg BDF
Grana Padano PDO Riserva - aged over 20 months cuts 
1,1 kg BDF

1,1 kg PV 8 50 gg
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Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

...
Grana Padano DOP spicchi da 900 g 
in sacco ATM
Grana Padano PDO cuts 900 g ATM packed

900 g PV 8 61 gg

...
Grana Padano DOP spicchi da 500 g 
in sacco ATM 
Grana Padano PDO cuts 500 g ATM packed

500 g PV 16 61 gg

**

**

*esclusa la stagionatura Riserva - oltre 20 mesi
  the Riserva - aged over 20 months seasoning is excluded



Y
O

G
U

R
T

PA
N

N
A

 E
 

B
ES

C
IA

M
EL

L
A

L
A

T
T

E 
FR

ES
C

O
L

A
T

T
E 

U
H

T
B

U
R

R
O

A
LT

R
I F

O
R

M
A

G
G

I
I P

R
O

V
O

LO
N

I
I P

IC
C

O
LI

G
R

A
T

T
U

G
IA

T
I E

 
SC

A
G

LI
E

PA
R

M
IG

IA
N

O
 

R
EG

G
IA

N
O

 D
O

P
G

R
A

N
A

 P
A

D
A

N
O

 
D

O
P

Y
O

G
U

R
T

C
R

E
A

M
 A

N
D

 
B

EC
H

A
M

EL
 S

A
U

C
E

FR
ES

H
 M

IL
K

U
H

T 
M

IL
K

B
U

T
T

ER
O

T
H

ER
 C

H
EE

SE
S

PR
O

V
O

LO
N

E 
C

H
EE

SE
"P

IC
C

O
LI

" C
H

EE
SE

S
G

R
A

T
ED

 C
H

EE
SE

S 
A

N
D

 F
LA

K
ES

PA
R

M
IG

IA
N

O
 

R
EG

G
IA

N
O

 P
D

O
G

R
A

N
A

 P
A

D
A

N
O

PD
O

13

GRANA PADANO DOP GRAN SORESINA PORZIONI
GRANA PADANO PDO CHEESE GRAN SORESINA CUTS  

GRANA PADANO DOP GRAN SORESINA STAGIONATURE SPECIALI PORZIONI
GRANA PADANO PDO CHEESE GRAN SORESINA SPECIAL SEASONINGS CUTS

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3912 Grana Padano DOP Gran Soresina Riserva - oltre 20 mesi spicchi da 250 g incartati a mano
Grana Padano PDO Gran Soresina Riserva - aged over 20 months cuts 250 g hand wrapped 250 g PF 20 180 gg

3941 Grana Padano DOP Gran Soresina CR117 - oltre 16 mesi spicchi da 200 g incartati a mano
Grana Padano PDO Gran Soresina CR117 - aged over 16 months cuts 200 g hand wrapped 200 g PF 12 180 gg

1510 Grana Padano DOP Gran Soresina CR117 - oltre 16 mesi spicchi da 900 g sottovuoto
Grana Padano PDO Gran Soresina CR117 - aged over 16 months cuts 900 g vacuum-packed 900 g PV 8 180 gg

1516 3664

3653

1510

3941 3912

3660

3670

3409

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3660 Grana Padano DOP Gran Soresina spicchi da 300 g sottovuoto
Grana Padano PDO Gran Soresina cuts 300 g vacuum-packed 300 g PV 20 180 gg

3670 Grana Padano DOP Gran Soresina spicchi da 500 g sottovuoto
Grana Padano PDO Gran Soresina cuts 500 g vacuum-packed 500 g PV 12 180 gg

1516 Grana Padano DOP Gran Soresina spicchi da 900 g sottovuoto 
Grana Padano PDO Gran Soresina cuts 900 g vacuum-packed 900 g PV 8 180 gg

3664 Grana Padano DOP Gran Soresina spicchi termoformato da 200 g sottovuoto
Grana Padano PDO Gran Soresina thermoformed cuts 200 g vacuum-packed 200 g PF 15 180 gg

3653 Grana Padano DOP Gran Soresina spicchi termoformato da 300 g sottovuoto 
Grana Padano PDO Gran Soresina thermoformed cuts 300 g vacuum-packed 300 g PF 20 180 gg

3409 Grana Padano DOP Gran Soresina spicchi termoformato apri e chiudi da 300 g ATM
Grana Padano PDO Gran Soresina thermoformed open and close cuts 300 g ATM packed 300 g PF 10 120 gg
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GRANA PADANO DOP TRANCI
GRANA PADANO PDO CHEESE WEDGES

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

... Grana Padano DOP 1/4 di forma 
Grana Padano PDO 1/4 wheel 8 kg PV 2 180 gg

... Grana Padano DOP 1/8 di forma 
Grana Padano PDO 1/8 wheel 4 kg PV 2 180 gg

1539 Grana Padano DOP CR117 - oltre 16 mesi 1/8 di forma 
Grana Padano PDO CR117 - aged over 16 months 1/8 wheel 4 kg PV 2 180 gg

5837 Grana Padano DOP Riserva - oltre 20 mesi 1/8 di forma 
Grana Padano PDO Riserva - aged over 20 months 1/8 wheel 4 kg PV 2 180 gg

... Grana Padano DOP 1/16 di forma
Grana Padano PDO 1/16 wheel 2 kg PV 4 180 gg

1549 Grana Padano DOP 1/2 forma taglio cerimonia
 Grana Padano PDO Cerimonia 1/2 wheel 18 kg PV 1 180 gg

1539

1549

5837



Il Parmigiano Reggiano è un formaggio stagionato dal gusto inimitabile. 
La sua storia nasce tra le province di Parma, Reggio Emilia, Modena, 
Bologna (a sinistra del fiume Reno) e Mantova (a destra del fiume 
Po) intorno al XII secolo quando i monaci cistercensi e benedettini 
iniziarono a lavorare il latte in ampie caldaie per ottenere un formaggio 
a pasta dura. E l’antica tradizione continua ancora oggi: solo buon latte 
munto e lavorato da mani sapienti in un territorio naturale unico nel 
suo genere. Latteria Soresina seleziona soltanto le migliori forme di 
Parmigiano Reggiano, curandone la stagionatura secondo la tradizione. 

Parmigiano Reggiano is an aged cheese with an inimitable taste. Its 
history came into being between the provinces of Parma, Reggio 
Emilia, Modena, Bologna (to the left of the Reno River) and Mantua (to 
the right of the Po River) around the twelfth century when Cistercian 
and Benedictine monks began processing milk in large cauldrons to 
obtain a hard cheese. The centuries-old tradition continues today: 
only good Italian milk that has been milked and processed by expert 
hands in a one-of-a-kind natural territory. Latteria Soresina selects 
only the finest wheels of Parmigiano Reggiano, taking care of the 
maturing process according to tradition. 

PARMIGIANO
REGGIANO
DOP PARMIGIANO

REGGIANO
PDO CHEESE
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PARMIGIANO REGGIANO DOP FORME
PARMIGIANO REGGIANO PDO CHEESE WHEELS

PARMIGIANO REGGIANO DOP GRAN SORESINA PORZIONI
PARMIGIANO REGGIANO PDO CHEESE GRAN SORESINA CUTS

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

... Parmigiano Reggiano DOP forme
Parmigiano Reggiano PDO wheels 37 kg PV 1 360 gg

PARMIGIANO REGGIANO DOP TRANCI
PARMIGIANO REGGIANO PDO CHEESE WEDGES

PARMIGIANO REGGIANO DOP PORZIONI PRETAGLIATO
PRE-CUTTED PARMIGIANO REGGIANO PDO CHEESE

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

... Parmigiano Reggiano DOP 1/4 di forma 
Parmigiano Reggiano PDO 1/4 wheel 8 kg PV 2 180 gg

... Parmigiano Reggiano DOP 1/8 di forma 
Parmigiano Reggiano PDO 1/8 wheel 4 kg PV 2 180 gg

... Parmigiano Reggiano DOP 1/16 di forma  
Parmigiano Reggiano PDO 1/16 wheel 2 kg PV 4 180 gg

Cod. Art. Cartoni Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

2607 Parmigiano Reggiano DOP Gran Soresina spicchi da 900 g sottovuoto
Parmigiano Reggiano PDO Gran Soresina cuts 900 g vacuum-packed 900 g PV 8 180 gg

2604 Parmigiano Reggiano DOP Gran Soresina spicchi da 300 g sottovuoto
Parmigiano Reggiano PDO Gran Soresina cuts 300 g vacuum-packed 300 g PV 20 180 gg

2612 Parmigiano Reggiano DOP Gran Soresina spicchi termoformato da 200 g sottovuoto
Parmigiano Reggiano PDO Gran Soresina thermoformed cuts 200 g vacuum-packed 200 g PF 15 180 gg

2630 Parmigiano Reggiano DOP Gran Soresina spicchi termoformato da 300 g sottovuoto
Parmigiano Reggiano PDO Gran Soresina thermoformed cuts 300 g vacuum-packed 300 g PF 20 180 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

2684 Parmigiano Reggiano DOP spicchi da 1 kg in sacco ATM
Parmigiano Reggiano PDO cuts 1 kg ATM packed 1 kg PV 8 61 gg

2604

2684

2612

2630

2607
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I formaggi grattugiati e a scaglie di Latteria Soresina sono prodotti di 
alta qualità che uniscono la fresca bontà alla praticità di utilizzo: dal 
noto Grana Padano alla selezione accurata di formaggi italiani sino 
al rinomato Parmigiano Reggiano. Una varietà di sapori ideale per 
qualsiasi ricetta a crudo e a caldo: tra le confezioni più ricercate, il 
grattugiato Grana Padano Riserva, un formaggio unico e stagionato 
oltre 20 mesi dal gusto ricco e intenso, e Grana Padano CR117, 
un grattugiato ottenuto esclusivamente dalle forme prodotte e 
stagionate oltre 16 mesi dello storico Caseificio CR117 di Soresina, uno 
dei più antichi e rinomati.

The Latteria Soresina cheeses, grated and in flakes, are high quality 
products that combine fresh goodness with practicality of use: from 
the well-known Grana Padano and the carefully selected Italian 
cheeses to the renowned Parmigiano Reggiano. A variety of flavours 
perfect for any raw or warm dish: amongst the most wanted formats, 
grated Grana Padano Riserva, a unique cheese aged over 20 months 
with a rich and intense taste, and Grana Padano CR117, a grated cheese 
obtained exclusively from wheels produced and aged more than 16 
months from the historic CR117 Dairy in Soresina, one of the oldest and 
most renowned.

GRATTUGIATI
E SCAGLIE

GRATED CHEESES 
AND FLAKES
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GRANA PADANO DOP GRAN SORESINA GRATTUGIATO
GRATED GRANA PADANO PDO CHEESE GRAN SORESINA

GRANA PADANO DOP GRAN SORESINA GRATTUGIATO
GRATED GRANA PADANO PDO CHEESE GRAN SORESINA

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3903 Grana Padano DOP grattugiato vaschetta da 150 g neutra
Grated Grana Padano PDO 150 g neutral tray 150 g PF 12 120 gg

3904 Grana Padano DOP Gran Soresina grattugiato busta da 100 g
Grated Grana Padano PDO Gran Soresina 100 g bag 100 g PF 16 120 gg

3686 Grana Padano DOP Gran Soresina grattugiato busta da 100 g Espositore
Grated Grana Padano PDO Gran Soresina 100 g bag in display unit 100 g PF 15 120 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3911 Grana Padano DOP Gran Soresina grattugiato busta da 200 g
Grated Grana Padano PDO Gran Soresina 200 g bag 200 g PF 15 120 gg

3708 Grana Padano DOP Gran Soresina grattugiato busta da 500 g
Grated Grana Padano PDO Gran Soresina 500 g bag 500 g PF 10 120 gg

3902 Grana Padano DOP Gran Soresina grattugiato vaschetta da 150 g
Grated Grana Padano PDO Gran Soresina 150 g tray 150 g PF 12 120 gg

Formato PV/PF P.zi × Ct. T.M.C.

3686

3904

3708

APERTURA
FACILITATA
CON CHIUSURA 
SALVA FRESCHEZZA

EASY OPENING 
WITH FRESHNESS-SAVING 
CLOSURE

CON CHIUSURA 
SALVA FRESCHEZZA

WITH FRESHNESS-SAVING 
CLOSURE

3904

APERTURA
FACILITATA
CON CHIUSURA 
SALVA FRESCHEZZA

EASY OPENING 
WITH FRESHNESS
CLOSURE

CON CHIUSURA 
SALVA FRESCHEZZA

WITH FRESHNESS
CLOSURE

3911
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CON COPERCHIO SALVA FRESCHEZZA

WITH FRESHNESS-SAVING LID

CON COPERCHIO SALVA FRESCHEZZA

WITH FRESHNESS

3903
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GRANA PADANO DOP GRAN SORESINA STAGIONATURE SPECIALI GRATTUGIATE
GRATED GRANA PADANO PDO CHEESE GRAN SORESINA SPECIAL SEASONINGS

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3894 Grana Padano DOP Gran Soresina CR117 - oltre 16 mesi grattugiato busta da 80 g  
Grated Grana Padano PDO Gran Soresina CR117 - aged over 16 months 80 g bag 80 g PF 16 120 gg

3913
Grana Padano DOP Gran Soresina Riserva - oltre 20 mesi grattugiato 
busta da 90 g
Grated Grana Padano PDO Gran Soresina Riserva - aged over 20 months 90 g bag

90 g PF 16 120 gg

3899
Grana Padano DOP Gran Soresina Riserva - oltre 20 mesi grattugiato 
lattina da 160 g
Grated Grana Padano PDO Gran Soresina Riserva - aged over 20 months 160 g tin

160 g PF 12 180 gg

3899

3894

APERTURA
FACILITATA
CON CHIUSURA 
SALVA FRESCHEZZA

EASY OPENING 
WITH FRESHNESS-SAVING 
CLOSURE

APERTURA FACILITATA
CON COPERCHIO 

SALVA FRESCHEZZA

EASY OPENING 
WITH FRESHNESS-SAVING LID

SALVA FRESCHEZZA

SAVING 

APERTURA
FACILITATA
CON CHIUSURA 
SALVA FRESCHEZZA

EASY OPENING 
WITH FRESHNESS
CLOSURE

3899

APERTURA FACILITATA

SALVA FRESCHEZZA

WITH FRESHNESS

3913
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GRANA PADANO DOP GRATTUGIATO
GRATED GRANA PADANO PDO CHEESE

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3985 Grana Padano DOP grattugiato latta da 1000 g
Grated Grana Padano PDO 1000 g tin 1000 g PF 6 270 gg

3709 Grana Padano DOP grattugiato busta da 1000 g
Grated Grana Padano PDO 1000 g bag 1000 g PF 5 120 gg

3965 Grana Padano DOP Gran Soresina grattugiato busta da 5 g 
Grated Grana Padano PDO Gran Soresina 5 g bag 5 g PF 200 120 gg

3985

CON COPERCHIO 
SALVA FRESCHEZZA

WITH 
FRESHNESS-SAVING LID

3709

3985

CON COPERCHIO 
SALVA FRESCHEZZA

WITH 
FRESHNESS

3965

APERTURA FACILITATA 

EASY OPENING
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GRANA PADANO DOP SCAGLIE
GRANA PADANO PDO CHEESE FLAKES

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3900 Grana Padano DOP Gran Soresina scaglie vaschetta da 80 g
Grana Padano PDO Gran Soresina flakes 80 g tray 80 g PF 12 120 gg

3910 Grana Padano DOP scaglie vaschetta da 80 g neutra
Grana Padano PDO Gran Soresina flakes 80 g neutral tray 80 g PF 12 120 gg

3901 Grana Padano DOP scaglie vaschetta da 500 g
Grana Padano PDO flakes 500 g tray 500 g PF 4 120 gg

3914 Grana Padano DOP scaglie vaschetta da 1000 g
Grana Padano PDO flakes 1000 g tray 1000 g PF 4 120 gg

3948 Grana Padano DOP scaglie busta da 1000 g
Grana Padano PDO flakes 1000 g bag 1000 g PF 5 120 gg

GRATTUGIATI E SCAGLIE MIX
GRATED MIX CHEESES AND FLAKES

PARMIGIANO REGGIANO DOP GRATTUGIATO
GRATED PARMIGIANO REGGIANO PDO CHEESE 

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3993 Mix Gran Soresina grattugiato busta da 100 g
Grated Mix Gran Soresina 100 g bag 100 g PF 16 120 gg

3712 Mix Gran Soresina grattugiato busta da 1000 g
Grated Mix Gran Soresina 1000 g bag 1000 g PF 5 90 gg

3923 Formaggio duro italiano Forcello grattugiato busta da 1000 g
Grated Italian hard cheese Forcello 1000 g bag 1000 g PF 5 90 gg

3944 Formaggio duro Italiano Gran Soresina scaglie busta da 800 g
Italian hard cheese Gran Soresina flakes 800 g bag 800 g PF 6 120 gg

3948

3901 3914 3900

3712

CON COPERCHIO 
SALVA FRESCHEZZA

WITH 
FRESHNESS-SAVING LID3900

CON COPERCHIO 
SALVA FRESCHEZZA

WITH 
FRESHNESS-SAVING LID

3993

Formato PV/PF P.zi × Ct.

3923
3944

APERTURA FACILITATA
CON CHIUSURA 
SALVA FRESCHEZZA

EASY OPENING 
WITH FRESHNESS-SAVING 
CLOSURE

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3532 Parmigiano Reggiano DOP Gran Soresina grattugiato busta da 80 g
Grated Parmigiano Reggiano PDO Gran Soresina 80 g bag 80 g PF 16 120 gg

3675 Parmigiano Reggiano DOP grattugiato busta da 1000 g
Grated Parmigiano Reggiano PDO 1000 g bag 1000 g PF 5 120 gg

36753532

APERTURA
FACILITATA
CON CHIUSURA 
SALVA FRESCHEZZA

EASY OPENING 
WITH FRESHNESS-SAVING 
CLOSURE
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Piccoli nel formato, grandi nel sapore. I formaggi a pasta filata 
rappresentano tutta la storia e la tradizione di Latteria Soresina
perché, oggi, come allora, sono fatti a mano esclusivamente con il 
latte delle nostre mucche. Dal Topolino Soresina, la provola cilindrica 
ottima sia a freddo sia filante alla piastra, disponibile anche senza 
lattosio, alla Provoletta Soresina, saporita e dalla caratteristica forma a 
campana. Fino al Caciocavallo Soresina, dalla tipica forma a fiaschetto 
e dal gusto deciso. Prodotti la cui qualità è certificata da controlli di 
filiera nel rispetto dell’ambiente.

"Piccoli" cheeses: small in format, big on flavour. Stretched curd cheeses 
represent the totality of Latteria Soresina’s history and tradition
because, today, as yesterday, they are made by hand exclusively with 
milk from our cows. From Topolino Soresina, the cylindrical provola 
cheese excellent both cold and melted on the grill, also available 
lactose-free, to the tasty Provoletta Soresina with its characteristic 
bell shape. Passing on to the Caciocavallo Soresina, with its typical 
"fiaschetto" shape and bold taste. The quality of these products is 
certified by supply chain controls in respect of the environment.
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"PICCOLI" 
CHEESES
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TOPOLINO SORESINA
TOPOLINO SORESINA CHEESE

PROVOLETTA SORESINA
PROVOLETTA SORESINA CHEESE

TOPOLINO SORESINA SENZA LATTOSIO
LACTOSE-FREE TOPOLINO SORESINA CHEESE

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

0120*
Topolino Soresina da 270 g 
confezionato ATM
Topolino Soresina 270 g ATM packed 

270 g PF 12 120 gg

3129*
Topolino Soresina da 550 g 
confezionato ATM
Topolino Soresina 550 g ATM packed 

550 g PF 12 120 gg

3122
Topolino Soresina da 600 g 
non confezionato 
Topolino Soresina 600 g unpacked

600 g PV 12 120 gg

0405*
Topolino Soresina da 930 g 
confezionato ATM
Topolino Soresina 930 g ATM packed 

930 g PF 8 120 gg

0402
Topolino Soresina da 1 kg 
non confezionato
Topolino Soresina 1 kg unpacked

1 kg PV 8 120 gg

0137*
Topolino Soresina da 5 kg 
confezionato sottovuoto
Topolino Soresina 5 kg vacuum-packed

5 kg PV 2 80 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

0131

Topolino Soresina 
Senza Lattosio da 270 g 
confezionato ATM
Topolino Soresina lactose-free 270 g 
ATM packed 

270 g PF 12 120 gg

3134

Topolino Soresina 
Senza Lattosio da 550 g 
confezionato ATM
Topolino Soresina lactose-free 550 g 
ATM packed

550 g PF 12 120 gg

0143

Topolino Soresina Senza 
Lattosio da 5 kg confezionato 
sottovuoto 
Topolino Soresina lactose-free 5 kg 
vacuum-packed

5 kg PV 2 80 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

0138
Provoletta Soresina 
dolce da 1 kg
Mild Provoletta Soresina 
1 kg

1 kg PV 12 120 gg

0255
Provoletta Soresina 
piccantina da 1 kg
Sharp Provoletta Soresina 
1 kg

1 kg PV 12 120 gg

0254

Provoletta Soresina 
termofilmata 
da 700 g  
Provoletta Soresina 
thermofilmed 700 g

700 g PF 8 120 gg

0120

0405

0131

3134

SORESINA 48
SORESINA 48 CHEESE

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

0142 Soresina 48 da 1,8 kg confezionato ATM 
Soresina 48 1,8 kg ATM packed 1,8 kg PV 6 120 gg

0132 Soresina 48 da 1,8 kg non confezionato
Soresina 48 1,8 kg unpacked 1,8 kg PV 6 120 gg

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

Soresina 48 da 1,8 kg confezionato ATM 

0142

02540138

0255

CACIOTTELLO SORESINA
CACIOTTELLO SORESINA CHEESE

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

0128

Caciottello Soresina
da 350 g confezionato 
ATM
Caciottello Soresina 350 g 
ATM packed 

350 g PF 12 120 gg

0128

CACIOCAVALLO SORESINA
CACIOCAVALLO SORESINA CHEESE

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

0257
Caciocavallo Soresina fiaschetto 
da 1,9 kg
Caciocavallo Soresina fiaschetto 1,9 kg

1,9 kg PV 12 270 gg

0259
Caciocavallo Soresina fiaschetto 
da 1,9 kg 
Caciocavallo Soresina fiaschetto 1,9 kg

1,9 kg PV 4 270 gg

0270
Caciocavallo Soresina affumicato 
fiaschetto da 1,9 kg 
Smoked Caciocavallo Soresina fiaschetto 
1,9 kg

1,9 kg PV 12 270 gg

0269
Caciocavallo Soresina affumicato 
fiaschetto da 1,9 kg
Smoked Caciocavallo Soresina fiaschetto 
1,9 kg

1,9 kg PV 4 270 gg

0291
Caciocavallo Soresina fiaschetto 
da 4 kg 
Caciocavallo Soresina fiaschetto 4 kg

4 kg PV 6 270 gg

0270

0269

0257 0259

CON CHIUSURA 
SALVA FRESCHEZZA

WITH FRESHNESS-SAVING 
CLOSURE
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Il Provolone Soresina è un delizioso formaggio a pasta filata disponibile 
nei formati a pancetta o a mandarino con i suoi caratteristici spicchi. 
Le forme di Provolone Soresina maturano in ambienti a temperatura 
e umidità controllate per consentire un corretto processo di 
stagionatura. Diverse le proposte: dolce, che impiega caglio di vitello 
e viene stagionata per un massimo di tre mesi; piccante, che prevede 
l'uso di caglio in pasta di capretto e/o agnello e può riposare da tre 
mesi ad un anno o più, e infine la Selezione piccante, unica per gusto 
e fragranza. La loro qualità è certificata da controlli di filiera nel pieno 
rispetto dell’ambiente.

Provolone Soresina is a delicious stretched curd cheese available in 
log-shaped or "mandarino-shaped" formats with its characteristic 
cuts. The shapes of Provolone Soresina age in warehouses at controlled 
temperature and humidity to allow a correct maturing process to take 
place. Several types are available: mild, which uses calf rennet and is 
aged for a maximum of three months; sharp, which calls for the use 
of kid and/or lamb rennet paste and can rest from three months to a 
year or longer, and finally the sharp Selezione, unique for its taste and 
aroma. Their quality is certified by supply chain controls in respect of 
the environment.

I PROVOLONI
PROVOLONE 
CHEESE
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PROVOLONE DOLCE SORESINA FORME
MILD PROVOLONE SORESINA CHEESE SHAPES

PROVOLONE PICCANTE CLASSICO SORESINA FORME
SHARP PROVOLONE SORESINA CHEESE SHAPES

PROVOLONE DOLCE SORESINA TRANCI
MILD PROVOLONE SORESINA CHEESE CUTS

PROVOLONE PICCANTE CLASSICO SORESINA TRANCI
SHARP PROVOLONE SORESINA CHEESE CUTS

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

0309 Tranci da 1 kg sottovuoto
Cuts 1 kg vacuum-packed 1 kg PV 16 120 gg

0119 Tranci da 3,5 kg sottovuoto 
Cuts 3,5 kg vacuum-packed 3,5 kg PV 4 120 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

0263 Pancetta piccante da 6 kg
Sharp log 6 kg 6 kg PV 2 360 gg

0265 Pancetta piccante da 11 kg
Sharp log 11 kg 11 kg PV 2 360 gg

0266 Pancetta piccante da 11 kg 
Sharp log 11 kg 11 kg PV 1 360 gg

0271 Pancetta piccante da 31 kg
Sharp log 31 kg 31 kg PV 1 360 gg

0281 Mandarino piccante da 8 kg
Sharp mandarino 8 kg 8 kg PV 2 360 gg

0282 Mandarino piccante da 8 kg
Sharp mandarino 8 kg 8 kg PV 1 360 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

0305 Tranci da 1 kg sottovuoto 
Cuts 1 kg vacuum-packed 1 kg PV 16 120 gg

0303 Tranci da 3,5 kg sottovuoto 
Cuts 3,5 kg vacuum-packed 3,5 kg PV 4 120 gg

MILD PROVOLONE SORESINA CHEESE SHAPES

0102

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

0102 Pancetta dolce da 6 kg
Mild log 6 kg 6 kg PV 2 360 gg

0106 Pancetta dolce da 11 kg
Mild log 11 kg 11 kg PV 2 360 gg

0107 Pancetta dolce da 11 kg 
Mild log 11 kg 11 kg PV 1 360 gg

0110 Pancetta dolce da 25 kg
Mild log 25 kg 25 kg PV 1 360 gg

0309

0119

0305

0303

0106 0107

0110 Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.

0263 Pancetta piccante da 6 kg
Sharp log 6 kg

SHARP PROVOLONE SORESINA CHEESE SHAPES

0271

0263

0119

0309
0305

0281

0282
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PROVOLONE PICCANTE SELEZIONE SORESINA FORME
SHARP SELEZIONE PROVOLONE SORESINA CHEESE SHAPES

PROVOLONE SORESINA DOLCE PORZIONI
MILD PROVOLONE SORESINA CHEESE PORTIONS

PROVOLONE PICCANTE SELEZIONE SORESINA TRANCI
SHARP SELEZIONE PROVOLONE SORESINA CHEESE CUTS

PROVOLONE SORESINA PICCANTE PORZIONI
SHARP PROVOLONE SORESINA CHEESE PORTIONS

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

5400 Pancetta piccante Selezione da 60 kg
Sharp Selezione log 60 kg 60 kg PV 1 360 gg

5405 Pancetta piccante Selezione da 31 kg
Sharp Selezione log 31 kg 31 kg PV 1 360 gg

5285 Mandarone piccante Selezione da 25 kg 
Sharp Selezione mandarone 25 kg 25 kg PV 1 360 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

5457 Tranci da 3,5 kg sottovuoto
Cuts 3,5 kg vacuum-packed 3,5 kg PV 4 120 gg

5450 Tranci da 7 kg sottovuoto 
Cuts 7 kg vacuum-packed 7 kg PV 2 120 gg

5289 Tranci da 6 kg sottovuoto 
Cuts 6 kg vacuum-packed 6 kg PV 2 120 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3305
Provolone Soresina piccante 
porzioni da 200 g confezionato ATM
Sharp Provolone Soresina portions 200 g 
ATM packed

200 g PF 12 120 gg

SHARP SELEZIONE PROVOLONE SORESINA CHEESE SHAPES

T.M.C.
Shelf life

360 gg

360 gg

360 gg

5405

5457

T.M.C.
Shelf life

120 gg

120 gg

120 gg

5289

5285

5400

3119

3305

3160
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Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3119
Provolone Soresina dolce porzioni 
da 200 g confezionato ATM
Mild Provolone Soresina portions 200 g ATM 
packed

200 g PF 12 120 gg

3160
Provolone Soresina dolce alla 
piastra 200 g
Mild Provolone Soresina for grill 200 g

200 g PF 12 150 gg
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Preparati con cura e con tutta la genuinità del latte 100% italiano: 
Latteria Soresina offre una gamma di formaggi da tavola molli e a pasta 
filata, a pasta cruda e tanto, tanto altro. Come la delicata e cremosa 
Crescenza, nei formati da libero servizio e banco taglio, la Mozzarella
fresca, il Mascarpone disponibile anche nella variante “speciale per 
dolci”, la Ricotta, la Scamorza bianca e affumicata. Senza dimenticare 
il Gorgonzola dolce e piccante, il Taleggio, le Fettine e i Formaggini
al Grana Padano. Una selezione di formaggi garantiti dall'esperienza 
Latteria Soresina, frutto del lavoro e della passione di chi ogni giorno 
si impegna per portare la migliore qualità sulle tavole degli italiani.

Prepared with care and with all the genuineness of 100% Italian milk: 
Latteria Soresina offers a range of table cheeses such as soft cheeses, 
stretched curd and uncooked curd cheeses and much, much more. 
Such as delicate and creamy Crescenza, in the pre-packaged and 
service counter formats, fresh Mozzarella, Mascarpone also available 
in the “special for desserts” variety, Ricotta, and Scamorza. Not to 
mention mild and sharp Gorgonzola, Taleggio, Slices and Small 
cheeses with Grana Padano. A selection of cheeses guaranteed by the 
experience of Latteria Soresina, product of the work and passion of 
those who strive daily to bring the finest quality to Italy’s tables.

ALTRI
FORMAGGI

OTHER 
CHEESES
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CON COPERCHIO 
SALVA FRESCHEZZA

WITH 
FRESHNESS-SAVING LID

2821

CON COPERCHIO 
SALVA FRESCHEZZA
CON COPERCHIO 
SALVA FRESCHEZZA

WITH 
FRESHNESS

CRESCENZA SORESINA
CRESCENZA SORESINA CHEESE

MASCARPONE SORESINA
MASCARPONE SORESINA CHEESE

MOZZARELLA SORESINA
MOZZARELLA SORESINA CHEESE

RICOTTA SORESINA
RICOTTA SORESINA CHEESE

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

2939 Crescenza Soresina da 120 g
Crescenza Soresina 120 g 120 g PF 8 15 gg

2940 Crescenza Soresina da 260 g
Crescenza Soresina 260 g 260 g PF 4 15 gg

2892 Crescenza Soresina da 1200 g
Crescenza Soresina 1200 g 1200 g PV 2 15 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

2850 Mozzarella Soresina in busta da 100 g
Mozzarella Soresina 100 g bag 100 g PF 20 21 gg

2851 Mozzarella Soresina in vaschetta da 125 g
Mozzarella Soresina 125 g tray 125 g PF 18 21 gg

2852 Mozzarella per pizza da 1 kg sottovuoto incarto neutro
Mozzarella for pizza 1 kg neutral bag vacuum-packed 1 kg PF 12 30 gg

2939

2892

2850

2851

2826

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

2820 Mascarpone Soresina in ciotola da 200 g
Mascarpone Soresina 200 g bowl 200 g PF 18 45 gg

2821 Mascarpone Soresina in ciotola da 500 g
Mascarpone Soresina 500 g bowl 500 g PF 9 45 gg

2826 Mascarpone Soresina speciale per dolci in ciotola da 250 g
Mascarpone Soresina special for desserts 200 g bowl 250 g PF 6 65 gg

2828 Mascarpone Soresina speciale per dolci in ciotola da 500 g
Mascarpone Soresina special for desserts 500 g bowl 500 g PF 6 65 gg

2829 Mascarpone Soresina speciale per dolci in vaschetta da 2 kg
Mascarpone Soresina special for desserts 2 kg tray 2 kg PF 3 65 gg

CON APERTURA 
FACILITATA

WITH EASY OPENING

2832

2830

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

2832 Ricotta Soresina fresca con panna fiocco da 1,5 kg
Fresh Ricotta Soresina with cream flake 1,5 kg 1,5 kg PV 2 15 gg

2830 Ricotta Soresina in vasetto da 200 g
Ricotta Soresina 200 g tub 200 g PF 9 30 gg

2831 Ricotta Soresina in vasetto da 1,8 kg
Ricotta Soresina 1,8 kg tub 1,8 kg PF 2 30 gg
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CON APERTURA 
FACILITATA

WITH EASY OPENING

2830

CON COPERCHIO 
SALVA FRESCHEZZA

WITH 
FRESHNESS-SAVING LID

CON COPERCHIO 
SALVA FRESCHEZZA

SAVING LID



Y
O

G
U

R
T

PA
N

N
A

 E
 

B
ES

C
IA

M
EL

L
A

L
A

T
T

E 
FR

ES
C

O
L

A
T

T
E 

U
H

T
B

U
R

R
O

A
LT

R
I F

O
R

M
A

G
G

I
I P

R
O

V
O

LO
N

I
I P

IC
C

O
LI

G
R

A
T

T
U

G
IA

T
I E

 
SC

A
G

LI
E

PA
R

M
IG

IA
N

O
 

R
EG

G
IA

N
O

 D
O

P
G

R
A

N
A

 P
A

D
A

N
O

 
D

O
P

Y
O

G
U

R
T

C
R

E
A

M
 A

N
D

 
B

EC
H

A
M

EL
 S

A
U

C
E

FR
ES

H
 M

IL
K

U
H

T 
M

IL
K

B
U

T
T

ER
O

T
H

ER
 C

H
EE

SE
S

PR
O

V
O

LO
N

E 
C

H
EE

SE
"P

IC
C

O
LI

" C
H

EE
SE

S
G

R
A

T
ED

 C
H

EE
SE

S 
A

N
D

 F
LA

K
ES

PA
R

M
IG

IA
N

O
 

R
EG

G
IA

N
O

 P
D

O
G

R
A

N
A

 P
A

D
A

N
O

PD
O

41

SCAMORZA SORESINA
SCAMORZA SORESINA CHEESE

FETTINE E FORMAGGINI GRAN SORESINA
GRAN SORESINA SLICES AND SMALL CHEESES

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3802 Fettine Gran Soresina al Grana Padano da 150 g (6 × conf.)
Grana Padano Gran Soresina slices 150 g (6 x package) 25 g × 6 PF 24 270 gg

3801 Formaggini Gran Soresina al Grana Padano da 140 g (8 × conf.)
Grana Padano Gran Soresina small cheeses 140 g (8 x package) 17,5 g × 8 PF 24 180 gg

2840

3802

2841

Descrizione Formato PV/PF P.zi × Ct. T.M.C.Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

2840 Scamorza Soresina bianca da 300 g sottovuoto
Scamorza Soresina 300 g vacuum-packed 300 g PF 9 50 gg

2841 Scamorza Soresina affumicata da 280 g sottovuoto
Smoked Scamorza Soresina 280 g vacuum-packed 280 g PF 9 50 gg

3801
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GORGONZOLA DOP
GORGONZOLA PDO CHEESE

TALEGGIO DOP
TALEGGIO PDO CHEESE

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

0821 Gorgonzola DOP Cremificato Soresina dolce 1/2 forma
Mild Gorgonzola PDO Cremificato Soresina 1/2 wheel 6 kg PV 1 30 gg

0819 Gorgonzola DOP Cremificato Soresina dolce 1/4 di forma
Mild Gorgonzola PDO Cremificato Soresina 1/4 wheel 3 kg PV 2 30 gg

0820 Gorgonzola DOP Cremificato Soresina dolce 1/8 di forma in vaschetta 
Mild Gorgonzola PDO Cremificato Soresina 1/8 wheel tray 1,5 kg PV 4 30 gg

3204 Gorgonzola DOP dolce 1/8 di forma in vaschetta
Mild Gorgonzola PDO 1/8 wheel tray 1,5 kg PV 4 60 gg

3205 Gorgonzola DOP piccante 1/8 di forma in vaschetta 
Sharp Gorgonzola PDO 1/8 wheel tray 1,5 kg PV 4 60 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3206 Taleggio DOP forme
Taleggio PDO shapes 2,2 kg PV 1 60 gg

0821

0819

0820

3206

3204
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Il Burro Soresina è il nostro marchio di fabbrica: un prodotto 
apprezzato e riconosciuto ovunque che non conosce età. Secondo 
fonti storiche, la sua nascita risale a 8000 anni fa ed oggi, come allora, 
viene ottenuto dallo sbattimento delle panne che derivano dal latte o 
dal siero di latte. La freschezza è il suo ingrediente principale: minore 
è il tempo che intercorre tra la produzione delle panne e la loro 
trasformazione, minori saranno i trattamenti necessari a beneficio 
della qualità. Pastorizzazione con lavaggio multiplo delle panne, 
aggiunta di fermenti lattici e maturazione vanno quindi a perfezionare 
le caratteristiche organolettiche del prodotto. Dal Burro Soresina 
in panetto, disponibile anche nella versione senza lattosio, al Burro 
“Gourmet” appositamente formulato per la pasticceria, che unisce un 
gusto ricco ad un'elevata resa in tutte le lavorazioni. Senza dimenticare 
il Burro Soresina nella storica latta gialla: unico per delicatezza, 
profumo e sapore grazie all'uso di fermenti lattici selezionati e della 
migliore panna di latte freschissima, è il più conosciuto e apprezzato 
da consumatori, gastronomi e ristoratori. E infine il nuovo Burro 
Soresina LattePanna, realizzato solo con panna fresca di latte secondo 
l'esclusiva e innovativa ricetta Latteria Soresina per un burro ancora 
più cremoso, dolce, vellutato e versatile nelle migliori ricette.

The Butter Soresina is our signature product, appreciated and 
recognized everywhere and which never grows old. According to 
historical sources, it came into being 8000 years ago and today, as then, 
is obtained by churning creams that are derived from milk or whey. 
Freshness is its main ingredient: the less time that passes between 
producing the creams and their processing, the less treatments are 
necessary, all in favour of quality. Pasteurization with multiple rinsing 
of the creams, the addition of milk enzymes and ageing all help perfect 
the product’s organoleptic characteristics. From Soresina Butter in 
sticks, also available in the lactose-free version, to the “Gourmet” 
Butter specially formulated for confectionery, which combines rich 
flavour with high performance levels in all processes. We mustn’t 
overlook Soresina Butter in the historic yellow tin: unique for its 
delicacy, aroma and flavour owing to the use of selected milk enzymes 
and the finest cream from the freshest milk, it is the best known and 
most appreciated by consumers, gourmets and restaurateurs. And 
finally, the new Soresina LattePanna Butter, made only with fresh 
cream according to the exclusive and innovative Latteria Soresina 
recipe for an even creamier, sweeter, more velvety butter and versatile 
in the best recipes.

BURRO
BUTTER
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BURRO SORESINA IN LATTINA
BUTTER SORESINA IN TIN

BURRO SORESINA CHIARIFICATO
CLARIFIED BUTTER SORESINA

BURRO DELLA LATTERIA
BUTTER "BURRO DELLA LATTERIA"

BURRO SORESINA SENZA LATTOSIO
LACTOSE-FREE BUTTER SORESINA

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3644 Burro Soresina lattina da 125 g
Butter Soresina 125 g tin 125 g PF 16 150 gg

3638 Burro Soresina lattina da 250 g
Butter Soresina 250 g tin 250 g PF 12 150 gg

3645 Burro Soresina lattina da 500 g
Butter Soresina 500 g tin 500 g PF 12 150 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3608 Burro della Latteria panetti da 125 g
Butter "Burro della Latteria" 125 g sticks 125 g PF 24 90 gg

3607 Burro della Latteria panetti da 250 g
Butter "Burro della Latteria" 250 g sticks 250 g PF 20 90 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3635 Burro Soresina Chiarificato panetti da 250 g
Clarified butter Soresina 250 g sticks 250 g PF 10 120 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3634 Burro Soresina Senza Lattosio panetti da 125 g
Lactose-free butter Soresina 125 g sticks 125 g PF 20 120 gg

3625 Burro Soresina Senza Lattosio panetti da 125 g
Lactose-free butter Soresina 125 g sticks 125 g PF 40 120 gg

3626 Burro Soresina Senza Lattosio panetti da 250 g
Lactose-free butter Soresina 250 g sticks 250 g PF 20 120 gg

3608

3638

3607

3644

3635

3634

3626
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3645

SOLO 
PANNA FRESCA
DEI CASEIFICI

GRAN SORESINA

ONLY FRESH CREAM 
FROM GRAN 

SORESINA 
DAIRIES

NELLA 
STORICA 
LATTINA

IN THE 
HISTORICAL TIN

SPECIALE
IN CUCINA

SPECIAL
IN THE KITCHEN

INCARTATO 
COME UNA 

VOLTA

IL
CLASSICO

THE CLASSIC

SENZA
LATTOSIO

LACTOSE-FREE

SPECIALE
PASTICCERIA

SPECIAL
FOR PASTRY

NUOVO
PIÙ CREMOSO

WRAPPED AS 
IN THE PAST

NEW
CREAMIER

SOLO 
PANNA FRESCA
DEI CASEIFICI

GRAN SORESINA

ONLY FRESH CREAM 
FROM GRAN 

SORESINA 
DAIRIES

NELLA 
STORICA 
LATTINA

IN THE 
HISTORICAL TIN

SPECIALE
IN CUCINA

SPECIAL
IN THE KITCHEN

INCARTATO 
COME UNA 

VOLTA

IL
CLASSICO

THE CLASSIC

SENZA
LATTOSIO

LACTOSE-FREE

SPECIALE
PASTICCERIA

SPECIAL
FOR PASTRY

NUOVO
PIÙ CREMOSO

WRAPPED AS 
IN THE PAST

NEW
CREAMIER

SOLO 
PANNA FRESCA
DEI CASEIFICI

GRAN SORESINA

ONLY FRESH CREAM 
FROM GRAN 

SORESINA 
DAIRIES

NELLA 
STORICA 
LATTINA

IN THE 
HISTORICAL TIN

SPECIALE
IN CUCINA

SPECIAL
IN THE KITCHEN

INCARTATO 
COME UNA 

VOLTA

IL
CLASSICO

THE CLASSIC

SENZA
LATTOSIO

LACTOSE-FREE

SPECIALE
PASTICCERIA

SPECIAL
FOR PASTRY

NUOVO
PIÙ CREMOSO

WRAPPED AS 
IN THE PAST

NEW
CREAMIER

SOLO 
PANNA FRESCA
DEI CASEIFICI

GRAN SORESINA

ONLY FRESH CREAM 
FROM GRAN 

SORESINA 
DAIRIES

NELLA 
STORICA 
LATTINA

IN THE 
HISTORICAL TIN

SPECIALE
IN CUCINA

SPECIAL
IN THE KITCHEN

INCARTATO 
COME UNA 

VOLTA

IL
CLASSICO

THE CLASSIC

SENZA
LATTOSIO

LACTOSE-FREE

SPECIALE
PASTICCERIA

SPECIAL
FOR PASTRY

NUOVO
PIÙ CREMOSO

WRAPPED AS 
IN THE PAST

NEW
CREAMIER
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BURRO GRAN SORESINA
BUTTER GRAN SORESINA

BURRO SORESINA PANETTO
BUTTER SORESINA STICK

BURRO SORESINA IN PORZIONI
BUTTER SORESINA IN PORTIONS

BURRO SORESINA LATTEPANNA
BUTTER SORESINA LATTEPANNA

BURRO SORESINA GOURMET
BUTTER SORESINA GOURMET

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

0632
Burro Soresina porzioni 
da 8 g in astucci da 1 kg (125 pezzi)
Butter Soresina portions 8 g in cases 
of 1 kg (125 pieces)

8 g × 125 PF 6 ast. 120 gg

3630
Burro Soresina porzioni 
in blister da 125 g (10 pezzi)
Butter Soresina portions 12,5 g in blisters 
of 125 g (10 pieces)

12,5 g × 10 PF 16 bli. 120 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3606
Burro Soresina Gourmet 
in pani da 1 kg
Butter Soresina Gourmet 1 kg sticks

1 kg PF 10 120 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3588 Burro Soresina LattePanna panetti da 250 g
Butter Soresina LattePanna 250 g sticks 250 g PF 20 120 gg

3618

3595

3614

3596

3611

3597

3606

3588

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

6 ast. 120 gg

16 bli. 120 gg

Shelf life

3588

3630
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SOLO 
PANNA FRESCA
DEI CASEIFICI

GRAN SORESINA

ONLY FRESH CREAM 
FROM GRAN 

SORESINA 
DAIRIES

NELLA 
STORICA 
LATTINA

IN THE 
HISTORICAL TIN

SPECIALE
IN CUCINA

SPECIAL
IN THE KITCHEN

INCARTATO 
COME UNA 

VOLTA

IL
CLASSICO

THE CLASSIC

SENZA
LATTOSIO

LACTOSE-FREE

SPECIALE
PASTICCERIA

SPECIAL
FOR PASTRY

NUOVO
PIÙ CREMOSO

WRAPPED AS 
IN THE PAST

NEW
CREAMIER

SOLO 
PANNA FRESCA
DEI CASEIFICI

GRAN SORESINA

ONLY FRESH CREAM 
FROM GRAN 

SORESINA 
DAIRIES

NELLA 
STORICA 
LATTINA

IN THE 
HISTORICAL TIN

SPECIALE
IN CUCINA

SPECIAL
IN THE KITCHEN

INCARTATO 
COME UNA 

VOLTA

IL
CLASSICO

THE CLASSIC

SENZA
LATTOSIO

LACTOSE-FREE

SPECIALE
PASTICCERIA

SPECIAL
FOR PASTRY

NUOVO
PIÙ CREMOSO

WRAPPED AS 
IN THE PAST

NEW
CREAMIER

SOLO 
PANNA FRESCA
DEI CASEIFICI

GRAN SORESINA

ONLY FRESH CREAM 
FROM GRAN 

SORESINA 
DAIRIES

NELLA 
STORICA 
LATTINA

IN THE 
HISTORICAL TIN

SPECIALE
IN CUCINA

SPECIAL
IN THE KITCHEN

INCARTATO 
COME UNA 

VOLTA

IL
CLASSICO

THE CLASSIC

SENZA
LATTOSIO

LACTOSE-FREE

SPECIALE
PASTICCERIA

SPECIAL
FOR PASTRY

NUOVO
PIÙ CREMOSO

WRAPPED AS 
IN THE PAST

NEW
CREAMIER

SOLO 
PANNA FRESCA
DEI CASEIFICI

GRAN SORESINA

ONLY FRESH CREAM 
FROM GRAN 

SORESINA 
DAIRIES

NELLA 
STORICA 
LATTINA

IN THE 
HISTORICAL TIN

SPECIALE
IN CUCINA

SPECIAL
IN THE KITCHEN

INCARTATO 
COME UNA 

VOLTA

IL
CLASSICO

THE CLASSIC

SENZA
LATTOSIO

LACTOSE-FREE

SPECIALE
PASTICCERIA

SPECIAL
FOR PASTRY

NUOVO
PIÙ CREMOSO

WRAPPED AS 
IN THE PAST

NEW
CREAMIER

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3618 Burro Soresina panetti da 125 g
Butter Soresina 125 g sticks 125 g PF 40 120 gg

3614 Burro Soresina panetti da 250 g
Butter Soresina 250 g sticks 250 g PF 20 120 gg

3611 Burro Soresina panetti da 500 g
Butter Soresina 500 g sticks 500 g PF 20 120 gg

3604 Burro Soresina panetti da 1000 g
Butter Soresina 1000 g sticks 1000 g PF 10 120 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3595 Burro Gran Soresina panetti da 100 g
Butter Gran Soresina 100 g sticks 100 g PF 40 120 gg

3596 Burro Gran Soresina panetti da 200 g
Butter Gran Soresina 200 g sticks 200 g PF 16 120 gg

3597 Burro Gran Soresina panetti da 400 g
Butter Gran Soresina 400 g sticks 400 g PF 12 120 gg
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Ieri come oggi, portiamo sulla tavola dei consumatori un latte sempre 
buono e genuino fatto di tradizione, sostenibilità e tutela del benessere 
animale. Il Latte Soresina nasce in Italia da allevamenti situati nel cuore 
verde della Pianura Padana e collocati nelle immediate vicinanze degli 
stabilimenti di produzione, dove viene lavorato senza perdere neanche 
una goccia d’eccellenza. Grazie alla raccolta quotidiana, che avviene in 
tempi rapidi, Latteria Soresina effettua un solo trattamento termico 
ad alta temperatura per preservare al meglio i suoi principi nutritivi ed 
il gusto inconfondibile e prolungare la durata del prodotto. Il nostro 
Latte UHT è disponibile nelle versioni intero, parzialmente scremato 
e scremato oltre alla proposta ad Alta Digeribilità, ideale per chi è 
intollerante al lattosio grazie alla speciale lavorazione che ne riduce 
il contenuto e lo rende facile da digerire. Tutti prodotti la cui qualità 
è garantita e certificata da controlli lungo la filiera, dall’alimentazione 
delle nostre mucche alla lavorazione del prodotto finito.

Today, as in the past, we bring to consumers’ tables milk that is 
always good and genuine, made with tradition, sustainability and the 
protection of animal welfare. Soresina Milk originates in Italy on dairy 
farms located in the green heart of the Po Valley and in the immediate 
vicinities of the production plants, where it is processed without losing 
a single drop of excellence. As it is collected daily and rapidly, Latteria 
Soresina conducts a single high-temperature heat treatment to best 
preserve its nutrients, the unmistakable taste and to extend shelf 
life. Our UHT Milk is available in whole, semi-skimmed and skimmed
versions in addition to the Lactose-free variety, ideal for those who are 
intolerant to this sugar due to the special processing that reduces its 
content and makes it easy to digest. The quality of these products is 
guaranteed and certified by controls along the supply chain, from the 
feeding of our cows to processing the finished product.

LATTE
UHT

UHT MILK
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LATTE SORESINA UHT INTERO
UHT WHOLE MILK SORESINA

LATTE SORESINA UHT PARZIALMENTE SCREMATO
UHT SEMI-SKIMMED MILK SORESINA

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3542 Latte Soresina UHT Intero Edge da 500 ml
UHT whole milk Soresina 500 ml Edge 500 ml PF 10 120 gg

3537 Latte Soresina UHT Intero Edge da 1000 ml
UHT whole milk Soresina 1000 ml Edge 1000 ml PF 10 120 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3543 Latte Soresina UHT PS Edge da 500 ml
UHT semi-skimmed milk Soresina 500 ml Edge 500 ml PF 10 120 gg

3538 Latte Soresina UHT PS Edge da 1000 ml
UHT semi-skimmed milk Soresina 1000 ml Edge 1000 ml PF 10 120 gg

3542 3543

3537 3538
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LATTE SORESINA UHT SCREMATO
UHT SKIMMED MILK SORESINA

LATTE SORESINA UHT ALTA DIGERIBILITÀ
UHT LACTOSE-FREE MILK SORESINA

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3548 Latte Soresina UHT Scremato Edge da 500 ml
UHT skimmed milk Soresina 500 ml Edge 500 ml PF 10 120 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3531 Latte Soresina UHT Alta Digeribilità Edge da 500 ml
UHT lactose-free semi-skimmed milk Soresina 500 ml Edge 500 ml PF 10 90 gg

3553 Latte Soresina UHT Alta Digeribilità Edge da 1000 ml
UHT lactose-free semi-skimmed milk Soresina 1000 ml Edge 1000 ml PF 10 90 gg

3548

3531

3553

I p
ro

do
tti

 La
tte

ria
 So

res
ina

 st
an

no
 ca

mb
ian

do
 pa

ck
ag

ing
 e 

sa
ran

no
 di

sp
on

ibi
li s

olo
 a 

se
gu

ito
 di

 es
au

rim
en

to 
de

i p
rec

ed
en

ti i
nc

art
i. P

er
tan

to 
le 

im
ma

gin
i q

ui 
rip

ro
do

tte
 so

no
 da

 in
ten

de
rsi

 es
clu

siv
am

en
te 

a s
co

po
 ill

us
tra

tiv
o.

La
tte

ria
 So

res
ina

's p
ac

ka
gin

g a
re 

ch
an

gin
g a

nd
 th

ey
 w

ill 
be

 av
ail

ab
le 

on
ly 

af
ter

 th
e p

rev
iou

s o
ne

s r
un

 ou
t. T

he
ref

or
e, 

th
e i

ma
ge

s r
ep

ro
du

ce
d h

ere
 ar

e i
nt

en
de

d f
or 

illu
str

at
ive

 pu
rp

os
es

 on
ly.



57

LATTE 
FRESCO

Fresco, freschissimo. Un latte fatto di tradizione ultracentenaria, 
sostenibilità e tutela del benessere animale: ingredienti essenziali 
per garantire prodotti sempre buoni e genuini. Il Latte Soresina fresco 
nasce in Italia da allevamenti situati nel cuore verde della Pianura 
Padana e collocati nelle immediate vicinanze degli stabilimenti di 
produzione, dove viene lavorato combinando metodi innovativi ad una 
tradizione ancora artigianale. La sua qualità è garantita e certificata 
da controlli lungo tutta la filiera, dall'alimentazione delle nostre 
mucche alla lavorazione del prodotto finito. È disponibile a scaffale 
nelle pratiche bottiglie in PET nelle due varianti intero Alta Qualità e 
parzialmente scremato. Non manca inoltre l'innovativa proposta ESL 
Lunga Bontà: un latte proveniente da allevamenti italiani, che dura 
ancora di più. Grazie ai processi di pastorizzazione ed ultrafiltrazione, 
infatti, prolunghiamo la durata del prodotto sino a 21 giorni. 

Fresh, really fresh. A milk made with centuries-old tradition, 
sustainability and the protection of animal welfare: essential 
ingredients that guarantee products that are always good and genuine. 
Soresina Milk originates in Italy on dairy farms located in the green 
heart of the Po Valley and in the immediate vicinities of the production 
plants, where it is processed combining innovative methods with still 
artisanal traditions. Its quality is guaranteed and certified by controls 
along the supply chain, from feeding our cows to processing the 
finished product. It is available on shelves in practical PET bottles in 
the two varieties: whole High Quality and semi-skimmed. There is also 
the innovative ESL proposal: all the goodness of a milk, originating 
from Italian farms, which lasts even longer. With pasteurization and 
ultrafiltration processes, in fact, we extend the shelf life of the product 
up to 21 days.
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FRESH MILK
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LATTE SORESINA FRESCO
FRESH MILK SORESINA

LATTE SORESINA A SCADENZA ESTESA
EXTENDEND SHELF LIFE MILK SORESINA

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

7055 Latte Soresina ESL Lunga Bontà Intero bottiglia PET da 1000 ml
ESL whole milk Soresina 1000 ml PET bottle 1000 ml PF 6 30 gg

7060 Latte Soresina ESL Lunga Bontà PS bottiglia PET da 1000 ml
ESL semi-skimmed milk Soresina 1000 ml PET bottle 1000 ml PF 6 30 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3758 Latte Soresina fresco Alta Qualità Intero bottiglia PET da 1000 ml
Fresh whole milk High Quality Soresina 1000 ml PET bottle 1000 ml PF 8 6+1 gg

3759 Latte Soresina fresco Bontà Leggera PS bottiglia PET da 1000 ml
Fresh semi-skimmed milk Soresina 1000 ml PET bottle 1000 ml PF 8 6+1 gg

3758 3759

7055

7060
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PANNA E
BESCIAMELLA

CREAM AND 
BECHAMEL SAUCE

Panna e Besciamella Soresina, realizzate esclusivamente con latte 
italiano, sono prodotti indispensabili sulle tavole di chi ama la 
buona cucina e ricerca prodotti gustosi, sani e sfiziosi. Nati dalla 
ricerca Latteria Soresina che unisce tradizione ed innovazione, 
la Besciamella Soresina UHT è ideale per preparare lasagne 
e pasta al forno o per condire in modo fantasioso altri piatti. 
La Panna Soresina, invece, è il condimento perfetto per tortellini, 
tagliatelle, arrosti o involtini nel formato "UHT da Cucina", mentre la 
versione "Ideale per dolci" nel pratico formato lattina spray arricchisce 
torte e deliziosi dolci.

Cream and Bechamel sauce Soresina, made exclusively with Italian 
milk, are indispensable products on the tables of people who enjoy 
good food and are looking for tasty, healthy, and fancy products. 
The product of Latteria Soresina research which combines tradition 
and innovation, UHT Bechamel sauce Soresina is ideal for preparing 
lasagna and baked pasta or for adding a special touch of flavour to 
other courses. 
Cream Soresina, on the other hand, is the perfect condiment for 
tortellini, tagliatelle, roasts or roulades in the “UHT Cooking” format, 
while the “Ideal for desserts” version in the practical spray can format 
tops off cakes and delicious desserts.
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PANNA SORESINA DA CUCINA UHT
UHT COOKING CREAM SORESINA

BESCIAMELLA SORESINA UHT
UHT BECHAMEL SAUCE SORESINA

PANNA SORESINA SPRAY UHT
UHT WHIPPED CREAM SORESINA

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

2898 Panna Soresina da Cucina UHT 200 ml
UHT cooking cream Soresina 200 ml 200 ml PF 24 150 gg

2928 Panna Soresina da Cucina UHT 500 ml
UHT cooking cream Soresina 500 ml 500 ml PF 12 150 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

3007 Besciamella Soresina UHT 500 ml
UHT bechamel sauce Soresina 500 ml 500 ml PF 12 180 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

2929 Panna Soresina UHT spray 250 ml
UHT whipped cream Soresina 250 ml 250 ml PF 12 180 gg

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

T.M.C.
Shelf life

180 gg

2928

2929

3007

2898
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YOGURT

Lo Yogurt Soresina è un alimento derivato dal latte ricco di fermenti 
lattici vivi, buono, genuino e perfetto per le diete ipocaloriche. È 
disponibile nella versione "Cremoso" con latte intero nei gusti bianco, 
frutta, caffè e cereali e nella formula leggera e cremosa "Magro 0,1% 
di grassi" per incontrare i gusti di tutti. Tutti gli Yogurt Soresina sono 
prodotti esclusivamente con latte italiano.

Yogurt Soresina is a food derived from milk rich with live milk enzymes, 
good, genuine, and perfect for low-calorie diets. It is available in the 
version with whole milk in plain, fruit, coffee, and cereal flavours and 
in the low-fat formula to satisfy everyone's tastes. All Soresina Yogurts 
are made exclusively with Italian milk.
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YOGURT SORESINA BIANCO
PLAIN YOGURT SORESINA 

YOGURT SORESINA AI GUSTI
FLAVOURED YOGURT SORESINA

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

2971 Yogurt Soresina Intero Bianco (125g × 2)
Whole yogurt Soresina Plain (125g x 2) 125 g × 2 PF 6 50 gg

2978 Yogurt Soresina Magro Bianco (125g × 2)
Low-fat yogurt Soresina Plain (125g x 2) 125 g × 2 PF 6 50 gg

Cod. Art. Cartoni
Code

Descrizione 
Description

Formato 
Format

PV/PF
V/F Wgt

P.zi × Ct.
Pcs × Ct.

T.M.C.
Shelf life

2972 Yogurt Soresina Intero Albicocca (125g × 2)
Whole yogurt Soresina Apricot (125g x 2) 125 g × 2 PF 6 50 gg

2973 Yogurt Soresina Intero Banana (125g × 2)
Whole yogurt Soresina Banana (125g x 2) 125 g × 2 PF 6 50 gg

2974 Yogurt Soresina Intero Caffè (125g × 2)
Whole yogurt Soresina Coffee  (125g x 2) 125 g × 2 PF 6 50 gg

2975 Yogurt Soresina Intero Fragola (125g × 2)
Whole yogurt Soresina Strawberry (125g x 2) 125 g × 2 PF 6 50 gg

2976 Yogurt Soresina Intero Frutti di Bosco (125g × 2)
Whole yogurt Soresina Wild Berries (125g x 2) 125 g × 2 PF 6 50 gg

2977 Yogurt Soresina Intero Cereali (125g × 2)
Whole yogurt Soresina Cereals (125g x 2) 125 g × 2 PF 6 50 gg

2972

2973

2974

2975

2976

2977

2978

2971
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I dati tecnici e la disponibilità dei prodotti elencati nel presente catalogo sono validi 
per il mercato italiano e possono quindi variare per tutti gli altri mercati.

Tutte le informazioni sono aggiornate al momento della stampa.
jatteria ±oresina si riserǍa il diritto di apportare Ťodifiche senǞa preaǍǍisoɔ

¾echnical data and aǍailability oĶ the products listed in this catalogue are Ǎalid 
Ķor the Utalian ŤarŘet and can thereĶore Ǎary Ķor all other ŤarŘetsɔ

�ll inĶorŤation ǎas updated at the tiŤe oĶ printingɔ
jatteria ±oresina reserǍes the right to ŤaŘe changes ǎithout prior noticeɔ

ANCORA PIÙ BUONO,
ANCORA PIÙ CREMOSO.

Il segreto della cremosità di nuovo Burro Soresina 
LattePanna sta nella materia prima, la panna fresca 
di latte, e in un processo produttivo che sfrutta 
la maturazione naturale e una combinazione di 
fermenti lattici. Una formula – preferita dal 40% 
dei consumatori – che nasce da 2 anni di ricerca di 
Latteria Soresina per incontrare il gusto di chi cerca 
un burro dolce e morbido.

Il lancio verrà sponsorizzato dai social alla tv, dal 
web alle pagine pubblicitarie dedicate per renderlo 
ancora più appetibile agli occhi del consumatore.

Scopri di più su
www.latteriasoresina.it/lattepanna/trade

The secret behind the creaminess of the new Soresina 
LattePanna Butter lies in its ingredients, being fresh 
milk cream that undergoes a production process 
that utilises natural maturation and a combination 
of milk enzymes. This formula – preferred by 40% 
of consumers – comes as the result of two years of 
research by Latteria Soresina to satisfy the tastes of 
those seeking a sweet and soft butter.

The launch will be sponsored through social media 
channels and on TV as well as online through 
dedicated advertising pages to render it even more 
appealing to consumers.

Find out more on 
www.latteriasoresina.it/lattepanna/trade

UNA NUOVA ED 
ESCLUSIVA RICETTA

EVEN TASTIER, EVEN CREAMIER.

A NEW AND 
EXCLUSIVE RECIPE

Burro Soresina LattePanna



DAL 1900 UNA STORIA DI LATTE ED ECCELLENZE.DAL 1900 UNA STORIA DI LATTE ED ECCELLENZE.D
GRANA PADANO, BURRO, PROVOLONE E TANTO, TANTO ALTRO.

C’è bontà, nella genuinità. Una bontà che non ti aspetti, perché non si trova soltanto nei nostri prodotti, 
Ťa anche nella filiera controllata e certificata, nel nostro territorio, nelle tecnologie allʀaǍanguardia,

nel benessere animale e, perché no, anche in quello dei nostri soci allevatori. 
Una tradizione che nasce a Soresina, nel cuore verde della Pianura Padana e 
che da qui, da oltre 120 anni, arriva ogni giorno sulle tavole di tutto il mondo.

A HISTORY OF MILK AND EXCELLENCE SINCE 1900.
GRANA PADANO, BUTTER, PROVOLONE, AND MUCH, MUCH MORE.

There’s goodness in genuineness. Unexpected goodness, because it is not only found in our products, 
but in the controlled and certified supply chain, in our territory, in cutting-edge technologies, 

in animal welfare and last but not least, our farming members. 
A tradition that was born in Soresina, in the green heart of the Po Valley, 

which has been reaching the world’s tables for over 120 years.

Latteria Soresina Società Cooperativa Agricola
Via dei Mille 13/17 - 26015 Soresina (CR) IT
Tel. +39 0374 349111 Fax +39 0374 349299

info@latteriasoresina.it - latteriasoresina.it

REA CR 9527 - CF, P. IVA e R.I. 00108110198
Albo Società Cooperative A108658 Sezione Mutualità Prevalente

Modello di organizzazione e controllo ex D. Lgs. 231/01 G
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