FORMAGGIO DA GRATTUGIA

Formaggio a pasta dura, semigrasso a media stagionatura.

Il suo gusto inconfondibile, fresco e leggermente salato,
lo rende perfetto come condimento
per piatti tipici della cucina tradizionale.

SENZA LATTOSIO

PEGA



edizione 1.0

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Descrizione e caratteristiche prodotto Caratteristiche microbiologiche
Marchio FORMAGGI DA RE S. aureus/g (LST EN ISO 6888-1) <100
Denominazione Briosio E. coli, CFU/g (LST ISO 16649-2) <100
Descrizione Formaggio a pasta dura semigrasso, a media stagionatura. L. monocytogenes/25g (LST ISO 11290) Negativo
Gusto Pulito, fresco, con una leggera acidita, leggermente salato.
Consistenza Piuttosto duro, solido e uniforme, leggermente ruvido ed elastico. Caratteristiche chimico-fisiche
Colore Giallo chiaro leggermente pit intenso vicino alla buccia. Grasso in sostanza secca % 40,0 38,0-42,0
Ingredienti LATTE pastorizzato, sale, COLTURE, enzima. Umidita % 36,0 35,0-37,0
Origine del latte UE. Sale % 2 1,8-2,2
Bollo CE LT78-01 PEB
Allergeni LATTE, suoi componenti e/o derivati. Valori nutrizionali medi (per 100g di prodotto)
Periodo di stagionatura 2 mesi. Valore energetico 357 Keal
Conservazione In cella frigorifera a temperatura compresa tra 0°C e +6°C. Valore energetico 1494 K]
Tempo di conservazione 180 giorni dalla data di confezionamento Grassi 25¢9

se conservato tra 0°C e +6°C. di cui acidi grassi saturi 189
Trasporto Trasportare a temperatura compresa tra 0°C e +6°C Carboidrati 0g

in veicoli adatti al trasporto di alimenti. di cui zuccheri 0g

Fibre -

Formati e confezioni disponibili Proteine 33¢
Altezza 9,0-10,0cm Sale 209
Diametro 22,0-24,0 cm
Peso da4,2a45kg
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Allergene alimentare

Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati

Contaminazione

Presente Assente e

02

Crostacei e prodotti a base di crostacei

03

Uova e prodotti a base di uova

04

Pesce e prodotti a base di pesce

05

Arachidi e prodotti a base di arachidi

06

Soia e prodotti a base di soia
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Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

08

Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, noci di acagi, noci di pecan, noci del Brasile,
pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland, e i loro prodotti
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Sedano e prodotti a base di sedano

>
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Senape e prodotti a base di senape

11

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
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Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO 2 totale
da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti
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Lupini e prodotti a base di lupini

14

Molluschi e prodotti a base di molluschi
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